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El plazo méaximo para resolver y publicar la resolucién del proce-
dimiento serd de seis meses, a contar desde la finalizacion del plazo
de presentacidn de solicitudes.

Seran excluidas las solicitudes de todos los beneficiarios/as de la
convocatoria anterior que no acrediten haber hecho entrega en el
centro educativo de los libros para los que recibié dicha ayuda. En
caso de negativa del centro, serdn depositados en la Concejalia de
Educacién y Deportes.

Sexta. Listados de beneficiarios/as

El listado de beneficiarios/as de estas ayudas serd publicado, por
centros, en el tablén de anuncios de la Concejalia de Educacién y
Deportes y, en cada centro el correspondiente a sus alumnos.
Séptima

Siendo objetivo de esta Concejalia llegar a conseguir la gratuidad
de los libros de texto para toda la poblacidn escolarizada en la ense-
fianza obligatoria, podran solicitar estas ayudas todas las familias que
tengan hijos que cumplan la base primera de esta convocatoria, te-
niendo prioridad para conseguirla quienes obtengan mayor puntua-
cion en la base octava, hasta agotar el presupuesto de 40.000 euros.

Se considerard nivel de renta anual de la unidad familiar el suma-
torio de las siguientes casillas del impreso de la declaracién del
IRPF del ejercicio 2007: 450 + 452-453-454 + 457-458 + 460.

El Ayuntamiento de Alcorcén, previa autorizacion de los intere-
sados/as, podrd recabar la informacidn fiscal necesaria de la Agen-
cia Tributaria para determinar la renta anual de la unidad familiar.
En caso contrario, los interesados deberdn presentar la documenta-
cién indicada en el impreso de solicitud (certificados de la declara-
cién del IRPF de todos los miembros de la unidad familiar con in-
gresos y que incluye el cédigo seguro de verificacion de la
expedicién de dicho documento)

Octava. Criterios de valoracion

Para la concesion de las ayudas se aplicard el orden resultante y
hasta el limite presupuestario indicado, obtenido de la siguiente in-
formacién:

Renta anual de la unidad familiar

(A+B+C+D+E)x 100

— A: numero total de miembros de la unidad familiar.

— B: familia monoparental, 0,5 puntos por cada hijo.

— C:namero de hijos mayor que 2: 0,5 puntos por cada uno que
lo supere.

— Dz situacién de paro: 0,5 puntos por padre/madre o tutor/tuto-
ra en paro.

— E: nimero de hijos con necesidades educativas especiales:
1 punto por cada uno de ellos.

Puntuacion obtenida = 100 —

Novena

La aceptacién y cobro de la ayuda conllevara la obligacién de en-
tregar al centro o, en su caso, a la Concejalia de Educacién y De-
portes, los libros de texto adquiridos con ella al finalizar el curso
2009-2010, considerandose este hecho en futuras convocatorias
como requisito para su concesion. Este material pasard a constituir
un fondo bibliogréfico, propiedad del centro, organizado y gestiona-
do en el marco de su autonomia pedagdgica y de gestion en orden a
la prestacion del correspondiente servicio educativo al alumnado en
situacion de desventaja socioecondmica.

Décima. Justificacion

El gasto efectuado con cargo a estas ayudas, se acreditard median-
te la presentacidn de facturas en las que conste, entre otros datos, el
listado de material adquirido y el precio del mismo y los requisitos
previstos en el anexo III.

Dichas facturas deberdn entregarse obligatoriamente en la Conce-
jalia de Educacién con posterioridad a la publicacién de la resolu-
cion provisional de beneficiarios y en el plazo que se establezca en
la propia resolucidn provisional. Sin este requisito no se efectuard el
pago de la misma.

Undécima. Valoracion de las solicitudes

En la Concejalia de Educacién se formard una comisién presidi-
da por el director general de Educacién e integrada por una persona
del equipo administrativo y otra del equipo técnico, designados por
el concejal delegado de Educacién y Deportes; y un representante de
la Intervencién Municipal, a designar por el interventor. Actuard

como secretario el titular de la asesoria juridica del Ayuntamiento de
Alcorcén o persona en quien delegue.

Esta comisién serd la encargada de valorar las solicitudes y de
elaborar una propuesta de resolucién que serd elevada al érgano
competente para la adjudicacién de las ayudas.

Duodécima

En la ejecucién de la presente convocatoria, en todo lo no previsto
en las presentes bases, se estard a lo dispuesto en la Ley 38/2003, de 17
de noviembre, General de Subvenciones. La Ordenanza Reguladora
de las Bases Generales de Subvenciones del Ayuntamiento de Alcor-
c6n en Materia de Educacidn, aprobada por el Pleno de la Corporacién
el 30 de noviembre de 2005 y publicada en el BOLETIN OFICIAL DE LA
COMUNIDAD DE MADRID numero 18, de 21 de enero de 2006.

Lo que se hace publico para general conocimiento, significindose
que de acuerdo con lo previsto en la base cuarta, el plazo de presenta-
cion de solicitudes serd del 8 al 19 de junio de 2009, ambos inclusive.

Alcorcén, 29 de mayo de 2009.—EI secretario de la Junta de Go-
bierno Local, Salomén Matias Matias.

(03/17.690/09)

ALCORCON

ORGANIZACION Y FUNCIONAMIENTO

El Pleno de la Corporacidn, en sesion celebrada el dia 31 de octu-
bre de 2001 (punto 6/268), procedid a la aprobacion inicial de la or-
denanza reguladora de las condiciones higienico-sanitarias de los
centros de Cuidado y Recreo Infantil en el municipio de Alcorcén.

De conformidad con lo previsto en el articulo 49 de 1a Ley 7/1985,
de 2 de abril, Reguladora de las Bases del Régimen Local, modifi-
cada por la Ley 11/1999, de 21 de abril, se procedié a la exposicion
del texto de la ordenanza en el tablén de anuncios del Ayuntamiento
a los efectos de informacién publica y audiencia a los interesados, asi
como para la presentacion de las reclamaciones y sugerencias que se
estimaran convenientes durante el plazo de treinta dias, contados a
partir de la insercién del anuncio que fue publicado en el BOLETIN
OFICIAL DE LA COMUNIDAD DE MADRID el 12 de diciembre de 2001.

No presentandose reclamaciones ni sugerencias en plazo, y con-
forme determina el articulo 49.c) de la Ley 7/1985, de 2 de abril,
Reguladora de las Bases del Régimen Local, modificada por la
Ley 11/1999, de 21 de abril, se entiende elevado a definitivo el
acuerdo hasta entonces aprobado, procediéndose a la publicacién
integra del texto de la ordenanza reguladora de las condiciones hi-
gienico-sanitarias de los Centros de Cuidado y Recreo Infantil en el
municipio de Alcorcdn, entrando en vigor en el plazo de quince dias
hébiles a partir de dicha publicacién.

ORDENANZA REGULADORA DE LAS CONDICIONES
HIGIENICO-SANITARIAS Y TECNICAS
DE LOS CENTROS DE CUIDADO Y RECREO INFANTIL

TITULO I
Disposiciones generales

Articulo 1. La presente ordenanza tiene por objeto la regulacion
de las condiciones higiénico-sanitarias y técnicas que deben reunir
los establecimientos publicos y privados que, ubicados en el térmi-
no municipal de Alcorcén y sin tener la consideracion de escuelas
infantiles ni casa de nifios, ejerzan la actividad de cuidado y atencién
de nifios de forma esporddica, asi como los destinados al recreo y es-
parcimiento infantil.

Art. 2. Los centros que acojan de manera regular a nifios de eda-
des correspondientes a la Educacion Infantil quedaran sometidos al
principio de autorizacién administrativa y cumplirdn los requisitos
establecidos en el Real Decreto 1004/1991, de 14 de junio, por el
que se establecen los requisitos minimos de los centros que imparten
enseflanzas de régimen general no universitarias, y la orden de 16 de
noviembre de 1994, por la que se establecen los requisitos para los
centros de Educacion Infantil que atienden a poblaciones de espe-
ciales caracteristicas socio-demogréficas o escolares. Por razones de
proteccion a la infancia cumplirdn, ademads, las condiciones higiéni-
co y técnico-sanitarias contenidas en la presente ordenanza, a excep-
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cion de lo dispuesto en la seccién segunda del titulo II y articulos 24
y 25 del titulo V.

Art.3. Los establecimientos, entre cuyas actividades se encuen-
tre la de servir comidas y bebidas, cumplirdn lo establecido en el
Real Decreto 2207/1995, de 28 de diciembre, por el que se estable-
cen las normas de higiene relativas a los productos alimenticios, y
Real Decreto 3484/2000, de 29 de diciembre, por el que se estable-
cen las normas de higiene para la elaboracién, distribucién y comer-
cio de comidas preparadas.

TITULO II

De las condiciones generales

SECCION PRIMERA
Del emplazamiento y de las condiciones técnicas

Art. 4. Sin perjuicio del cumplimiento de las normas de compa-
tibilidad de uso del Plan General de Ordenacion Urbana, los centros
de nueva creacién podrdn ubicarse en edificios de uso exclusivo o
en locales de planta baja y primera planta de edificios de otros usos.
En este caso, el acceso al local debera ser independiente al del resto
del edificio y la comunicacién entre las distintas plantas deberd ser
interior, no pudiendo utilizarse la escalera comin del mismo, excep-
to como via de evacuacion de emergencia, en los casos en que la
normativa especifica los exigiese.

Art. 5. Enlo relativo a condiciones actsticas y de seguridad, se
ajustardn a lo previsto en la legislacién en vigor, observando en todo
caso las siguientes normas:

5.1. La zona de cunas y las salas de nifios que en caso de eva-
cuacién no pudieran salir por su propio pie, se situardn obligatoria-
mente en planta baja.

5.2. Los enchufes o tomas de corriente, dispondrdn de protec-
cién o bien estardn situados a altura suficiente para impedir el con-
tacto con los menores.

5.3. Los productos materiales y utensilios que por sus caracte-
risticas pudieran provocar cualquier tipo de dafio o accidente, debe-
ran mantenerse en lugares inaccesibles para los nifios.

SECCION SEGUNDA
De los locales

Art. 6. Los establecimientos en los que se ejerza esta actividad
dispondrdn, al menos, de las siguientes dependencias:

6.1. Vestibulo o sala de recepcién donde podrd ubicarse el guar-
darropa con armarios o percheros suficientes, y zona destinada al
aparcamiento de sillas o coches, dispuesta de tal forma que, en caso
de evacuacion, no se obstaculice la via de salida al exterior.

6.2. Salas de estancias en nimero suficiente para acoger a los
nifios de acuerdo con los siguientes grupos de edades, y siempre que
exista demanda de plazas para cada uno de los grupos:

— 0-1 afio: 2 m? por niflo, con un minimo aproximado de 30 m2.

— 1-2 aflos: 2 m? por nifio, con un minimo aproximado de 30 m2.

— 2 o mds afios: 1,5 m? por nifio, con un minimo aproximado
de 30 m2.

6.3. Sala de usos multiples, que podrd ser destinada a sala de
juegos y reposo que tendrd como minimo 1,5 m?2 por nifio, con un
minimo aproximado de 30 m2. En caso de no existir comedor de uso
exclusivo, esta sala podrd destinarse a este fin

6.4. Zona de recreo al aire libre, que podrd estar ubicada fuera
del recinto pero proxima al mismo, siempre que en los desplaza-
mientos y en la estancia en estos se garantice la seguridad de los ni-
flos, exceptuando los centros destinados al recreo y esparcimiento
infantil que no dispondrdn de zona de recreo al aire libre.

6.5. Un aseo visible y accesible por cada sala destinada a nifios
de mds de dos afios, que contard con lavabo e inodoro. En el supues-
to de que el aseo sea compartido por dos o mas salas, deberd de ser
accesible desde cada una de ellas y contard, al menos, con dos lava-
bos y dos inodoros.

6.6. Aseo con anteaseo y vestuarios o taquillas para uso exclu-
sivo del personal que preste servicio en el centro.

6.7. Zona independiente, destinada exclusivamente al servicio
de lavanderia si esta se realizara en el propio centro.

6.8. Cuarto o armario destinado a guardar lenceria, que estard
totalmente independizado del almacén de alimentos en caso de que
este existiera.

6.9. Lugar aislado o armario fuera del alcance de los nifios, des-
tinado al almacenamiento de productos y material de limpieza.

6.10. Lugar aislado para el almacenamiento de residuos dotado
de cubo de basura con cierre hermético.

TITULO III
Condiciones higiénicas y técnicas

SECCION PRIMERA
De las condiciones técnico-sanitarias

Art.7. Los suelos, paredes y techos estardn construidos con ma-
teriales de superficie lisa, continua, lavable e impermeable y de fa-
cil limpieza y desinfeccién, prohibiéndose revestimientos textiles.
Ademds, los suelos serdn antideslizantes y las paredes y techos de
tonos claros.

Art. 8. Enlos acabados interiores, se evitardn las superficies ru-
gosas duras o agresivas, aristas en esquinas, resaltes de fabrica o
desniveles, a menos que estén protegidos.

Art. 9. La ventilacion de salas y estancias de permanencia habi-
tual serd directa y natural, en el resto de dependencias podrd ser for-
zada.

Art. 10. Para garantizar un adecuado funcionamiento:

10.1. Todas las salas y estancias de permanencia habitual dis-
pondrdn de luz natural.

10.2. Las ventanas serdn deslizantes o su disposicion permitird
que sean practicables tnicamente por adultos y estardn dotadas de
persianas u otros medios que permitan regular la claridad en zonas
de aprendizaje y descanso, asi como de sistemas que eviten posibles
caidas.

10.3. La iluminacién artificial serd de intensidad suficiente,
acorde con las necesidades de cada una de las estancias, y los ele-
mentos estardn debidamente protegidos para evitar accidentes en
caso de rotura.

Art. 11.  Calefaccion.

11.1. Dispondrin de instalacién de calefaccion capaz de garan-
tizar una temperatura en todas las dependencias no inferior a 20 gra-
dos centigrados.

11.2. Cuando la temperatura de los elementos de caldeo pudiera
dar lugar a quemaduras, estos estardn debidamente protegidos. Se
prohibe la instalacion de estufas o chimeneas de combustion directa.

Art. 12.  Mobiliario.

12.1. El mobiliario serd de material lavable, y se evitardn aris-
tas y salientes que pudieran provocar accidentes.

12.2.  Las cunas, que en todo caso serdn de material y medidas
homologadas, estardn dispuestas de tal manera que se facilite el
acceso al nifio, al menos, desde un lateral. Las zonas de paso entre
cunas tendran una anchura minima de 50 centimetros.

SECCION SEGUNDA

De las condiciones higiénico-sanitarias.

Art. 13. En cada sala de estancia de ninos menores de dos afios,
existirdn dreas diferenciadas para el descanso y la higiene.

Esta dltima contard con lavabo dotado de agua caliente y fria,
préximo a este existird una superficie destinada al cambio de ropa
de los nifios.

Art. 14. Dispondran de un cubo higiénico con cierre hermético
y accionamiento de pedal para depositar los pafiales usados, que es-
tard siempre dotado de la correspondiente bolsa higiénica o cual-
quier otro sistema que cumpla la misma finalidad.

Art. 15.  Los juguetes y material de recreo se adaptaran a lo le-
gislado respecto a sus propiedades mecdnicas, fisicas, de inflamabi-
lidad y seguridad. Si su uso es compartido, se someterdn a limpieza
diaria y siempre que sea necesario.

Art. 16. Los ttiles destinados a la higiene de los nifios serdn de
uso individual, asi como las tumbonas, colchonetas o similares, que
deberdn ir cubiertas de una funda o sdbana de colores claros y se guar-
daran en estanterias, armarios o zonas idoneas destinadas a este fin.
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Art. 17.  Equipamiento de los aseos.

17.1. Los aseos de los nifios estardn dotados al menos de lava-
bo con agua fria y caliente, inodoro, toallas de un solo uso, jabén li-
quido y papel higiénico. Los sanitarios para uso infantil serdn de ta-
mafio adecuado y estardn colocados a la altura apropiada.

17.2.  En todas las actividades definidas en la presente ordenan-
za, serd obligatoria la existencia de sanitarios para uso infantil.

17.3.  Los aseos del personal estardn dotados de lavabo con agua
fria y caliente y sistema de apertura no manual mediante pedal, ino-
doro, jabén liquido y toallas de un solo uso o secadores automadticos.

Art. 18. Higiene y saneamiento.

18.1. Los locales, instalaciones, mobiliario y equipos se manten-
drdn en correcto estado de conservacién, limpieza y desinfeccion.

18.2. Como minimo anualmente, y siempre que sea necesario,
se realizard desinfeccion, desinsectacion y desratizacién por empre-
sa con autorizacidn sanitaria y productos autorizados.

TITULO IV
Comidas, comedores y dietas

Art. 19. Las condiciones técnicas e higiénico sanitarias de los
locales, utillaje, personal, materias primas, comidas, deberes y res-
ponsabilidades de los titulares, derechos de los usuarios, inspeccio-
nes, infracciones y sanciones, en relacion con el servicio de comi-
das, se ajustardn a los dispuesto en la normativa vigente.

Art. 20. Si las comidas no se elaboran en el propio estable-
cimiento, estas deberdn proceder de industrias debidamente autori-
zadas:

20.1. El director o personas responsables del centro supervisa-
ran que la recepcién y manipulacién se realicen en adecuadas con-
diciones higiénicas, existiendo una zona independizada y de uso
exclusivo para tal fin, que contard, al menos, con:

a) Pila fregadero de tamafio suficiente dotado de agua fria y ca-
liente para las operaciones de limpieza.

b) Lavamanos de accién no manual a pedal dotado de agua fria
y caliente, toallas de un solo uso, dosificador de jab6n o de-
tergente y cepillo de uiias.

c) Enelcasode que el menaje y utensilios se laven en el estable-
cimiento, dispondrd de lavavajillas de desagiie automadtico.

d) Mesa de trabajo y estanterias para el almacenamiento de me-
naje y utensilios, de material liso, anticorrosivo y de facil lim-
pieza y desinfeccién.

e) Losalimentosy productos alimenticios se mantendrdn en todo
momento en las debidas condiciones de conservacién y alma-
cenamiento (proteccion y temperatura adecuada al tipo de ali-
mento mediante refrigeracion, congelacién o calentamiento).
Estos muebles de conservacion dispondran de sistemas de
control de temperatura.

f) Recipientes para recogida de residuos sélidos de apertura no
manual, que serd de facil limpieza y desinfeccién y estard
provisto de bolsas de material impermeable.

g) Dispositivo antiinsectos de naturaleza no quimica.

Art. 21. En el caso de atender nifios lactantes, en la cocina-office
0 en espacios anexos a la sala de bebés, existird una zona de prepa-
racion de biberones, en la que se seguird una sistemdtica que man-
tenga y garantice las condiciones adecuadas desde el punto de vista
higiénico-sanitario. En todo caso, las tetinas y biberones se somete-
rdn a desinfeccion por sistemas autorizados.

Art. 22. La dieta de los nifios, de la que los padres tendrdn co-
nocimiento con antelacidn, serd equilibrada y adecuada a su edad,
teniéndose en cuenta las necesidades de dietas especiales, siendo, en
todo caso, supervisada por personal cualificado en la materia.

Art. 23.  Los establecimientos definidos en el titulo I de la pre-
sente ordenanza, en los que se sirvan comidas y/o bebidas, tienen la
obligacién de reservar una porcién del ment servido durante tres
dias, manteniéndolo constantemente a temperatura entre 0 y 8 gra-
dos centigrados.

TITULO V
Personal y organizacion

Art. 24. En cada una de las salas permaneceran cuidadores con
titulacion de técnico-especialista en Jardin de Infancia o equivalen-
te que, en el horario de estancia de los nifios en el centro, no podran
dedicarse a ninguna otra funcién.

Art. 25. En las salas de estancia de nifios entre cero a un afo,
prestard sus servicios como minimo un cuidador por cada ocho ni-
fios, en las de uno a dos afios uno por cada 13 nifios y en las de mds
de dos afios uno por cada 20 nifios.

Art. 26. El personal que preste sus servicios en el centro serd
apartado del trabajo en caso de padecer enfermedades infecto-con-
tagiosas u otras que pudieran constituir peligro para los nifios.

Art. 27. El personal manipulador de alimentos cumplird con los
requisitos establecidos por la normativa vigente para el ejercicio de
esta actividad.

Art. 28.  El personal observard la prohibicion de fumar, comer o
beber en la zona de cuidado de nifios y, en todo momento, estard
obligado a la utilizacién de ropa y calzado de uso exclusivo.

Art. 29. Existirdn armarios botiquines de primeros auxilios ins-
talados en lugar accesible y fuera del alcance de los nifios, que dis-
pondrdn como minimo de:

— Guantes desechables.

— Tiritas.

— Suero fisiolégico.

— Gasas estériles.

— Termoémetro.

— Analgésico-antitérmico.

— Vendas de varios tamafos.
— Amoniaco de farmacia (boligrafo dispensador).
— Esparadrapo de papel.

— Gasas vaselinizadas.

— Desinfectante yodado.

— Tijeras de acero inoxidable.
— Bolsa para hielo (en nevera).
Jabén liquido neutro.

29.1. Existird un responsable de los botiquines que revisard
mensualmente las fechas de validez y repondrd lo que se haya ago-
tado o caducado.

Art. 30. Todos los centros dispondradn obligatoriamente de teléfo-
no fijo y tendrdn expuesta en lugar visible informacion de los servi-
cios de urgencia de los que destacardn las direcciones y teléfono de
los centros de salud y asistencia hospitalaria mds cercanos y servi-
cios de ambulancia.

TITULO VI
De los derechos de los consumidores

Art. 31.  El consumidor tendra derecho a que se le entreguen las
correspondientes facturas en las que deberdn constar, de forma cla-
ra y concreta, los distintos conceptos con sus precios, asi como nu-
mero y, en su caso, sefias, nimero de identificacion fiscal del expen-
dedor, tipo impositivo aplicado o expresion “IVA incluido”, a
excepcion de los centros educativos autorizados, por estar exentos
del citado impuesto y contraprestacion total.

Art. 32.  Tendrd, igualmente, derecho a exigir las hojas de recla-
maciones cuando las circunstancias le aconsejen formular alguna
queja o reclamacion. La existencia de las mismas estard convenien-
temente anunciada.

Art. 33, Los consumidores tienen derecho a ser informados so-
bre los servicios que se ofrezcan, precios, calendario, asi como de
los horarios de funcionamiento del centro. Tal informacién estard
expuesta en lugar visible.

TITULO VII

De los deberes y responsabilidades de los titulares
de los establecimientos

Art. 34.  Los titulares de estos centros asumirdn el cumplimien-
to de la presente ordenanza, adoptando las medidas necesarias para
que los locales, equipo e instalaciones se ajusten a las condiciones
higiénico-sanitarias y técnicas exigidas.
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TITULO VIII
De las inspecciones, infracciones y sanciones

Art. 35. Los servicios municipales ejercerdn las funciones de
inspeccion y control de la actividad objeto de esta ordenanza.

En el ejercicio de sus funciones, los inspectores tendrdn cardcter
de autoridad, debiendo acreditar su identidad y, en consecuencia,
podran:

a) Acceder libremente a las instalaciones.

b) Recabar informacién verbal o escrita respecto a la actividad.

¢) Realizar comprobaciones y cuantas actuaciones sean precisas
para el desarrollo de su labor inspectora.

d) Levantar actas cuando aprecien indicios de infraccién. Los
hechos que figuren en las mismas se presumirdn ciertos, sal-
vo prueba en contrario.

e) En situaciones de riesgo grave para la salud publica, podrdn
impartir instrucciones o adoptar medidas cautelares.

Art. 36. No tendrdn cardcter de sancion la clausura de las insta-
laciones que no cuenten con las autorizaciones o registros preceptivos
o la suspensién de funcionamiento de la actividad con cardcter de
medida cautelar hasta que se subsanen las deficiencias observadas y
se cumplan las medidas correctoras que por razones de sanidad, hi-
giene o seguridad se puedan exigir.

Art.37. Las infracciones en materia sanitaria y de proteccién de
los consumidores, asi como las que se dedujesen de la perspectiva
de la higiene en general, serdn objeto de las sanciones administrati-
vas correspondientes previa instruccion del oportuno expediente de
acuerdo con los principios generales establecidos en la Ley 30/1992,
de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones
Publicas y del Procedimiento Administrativo Comuin; los articulos 13
y siguientes del Real Decreto 245/2000, de 16 de noviembre, por el
que se aprueba el ejercicio de la potestad sancionadora en el dmbito
de la Comunidad de Madrid; Real Decreto 1945/1983, de 22 de ju-
nio, y ordenanza de la salud y defensa de los consumidores y usua-
rios, sin perjuicio de las responsabilidades civiles o penales que pue-
dan concurrir.

Art. 38. Las infracciones se calificardn como leves, graves y
muy graves, considerdndose especialmente los siguientes criterios
para la graduacién de la sancion a aplicar:

a) La existencia de intencionalidad o reiteracion.

b) La naturaleza de los perjuicios causados.

¢) Lareincidencia por comisién en el término de un afio de mas
de una infraccion de la misma naturaleza cuando asi haya
sido declarado por resolucién firme.

Art. 39. De acuerdo con lo dispuesto en esta ordenanza, se cali-
fican las siguientes infracciones:

— Infracciones leves:

1. Lafalta de limpieza y condiciones higiénicas de los loca-
les e instalaciones y enseres propios de la actividad,
siempre que por su escasa importancia no suponga un pe-
ligro para la salud publica.

2. Las simples irregularidades en la observancia de la nor-
mativa vigentes, sin trascendencia directa para la salud
publica.

3. Las cometidas por simples negligencias, siempre que la
alteracién o riesgo sanitario producido fuesen de escasa
entidad.

4. Las que, en razén de los criterios contemplados en este
articulo, merezcan la calificacién de leves o no proceda
su calificacién como faltas graves o muy graves.

— Infracciones graves:

1. Las que reciban expresamente dicha calificacién en la
normativa especial aplicable en cada caso. La falta de
limpieza y condiciones higiénicas de locales, instalacio-
nes y enseres propios de la actividad, cuando por su enti-
dad supongan peligro para la salud publica.

2. Las que se produzcan por falta de controles o precaucio-
nes exigibles en la actividad o en la propia instalacién de
que se trate.

3. Las que sean concurrentes con otras infracciones sanita-
rias leves o hayan servido para facilitarlas o encubrirlas.

4. El incumplimiento de los requerimientos especificos que
formulen las autoridades sanitarias o de seguridad, siem-
pre que se produzcan por primera vez.

5. La obstruccién o entorpecimiento a facilitar informacién
o prestar colaboracidn a los servicios de control e inspec-
cidn, asi como el suministro de informacién inexacta o
documentacion falsa.

6. Lareincidencia en la comisién de infracciones leves.

7. Las que, en razén de los elementos contemplados en este
articulo, merezcan la calificacion de graves o no proceda
su calificacién como faltas leves o muy graves.

— Infracciones muy graves:

1. Las que reciban expresamente dicha calificacion en la
normativa especial aplicable en cada caso.

2. Las que se realicen de forma consciente y deliberada,
siempre que se produzca un dafio grave.

3. Las que sean concurrentes con otras infracciones sanita-
rias graves o hayan servicio para facilitar o encubrir su
comision.

4. El incumplimiento reiterado de los requisitos especificos
que formulen los servicios técnicos municipales compe-
tentes.

5. La negativa absoluta o reiterada a facilitar informacién o
prestar colaboracion a los servicios de control e inspeccion.

6. La reincidencia en la comisién de faltas graves.

Art. 40.  Sanciones—1. Las infracciones leves serdn sancio-
nadas con apercibimiento o multa con la siguiente graduacion:

a) Grado minimo: hasta 300,506 euros (50.000 pesetas).

b) Grado medio: de 300,512 euros (50.001 pesetas) a 1.502,536
euros (250.000 pesetas).

¢) Grado médximo: de 1.502,536 euros (250.001 pesetas)
a 3.005,060 euros (500.000 pesetas).

2. Las infracciones graves serdn sancionadas con multa con la
siguiente graduacion:

a) Grado minimo: de 3.005,066 euros (500.001 pesetas) a
4.507,590 euros (750.000 pesetas).

b) Grado medio: de 4.507,590 euros (750.001 pesetas) a
7.512,651 euros (1.250.000 pesetas).

¢) Grado mdximo: de 7.512,657 euros (1.250.001 pesetas) a
15.025,302 euros (2.500.000 pesetas).

3. Las infracciones muy graves serdn sancionadas con multa
con la siguiente graduacion:

a) Grado minimo: de 15.025,308 euros (2.500.001 pesetas) a
30.050,605 euros (5.000.000 pesetas).

b) Grado medio: de 30.050,611 euros (5.000.001 pesetas) a
90.151,815 euros (15.000.000 pesetas).

¢) Grado maximo: de 90.151,821 euros (15.000.001 pesetas) a
601.012,104 euros (100.000.000 de pesetas).

4. Cuando por la naturaleza y gravedad de la infraccién haya de
superarse la cuantia indicada en el apartado anterior, se remitird el
expediente, con la oportuna propuesta, a la autoridad que resulte
competente.

5. Por razones de ejemplaridad, podrd procederse a la publica-
cién de sanciones en los medios de comunicacién del Estado, Co-
munidad de Madrid y Ayuntamiento, siempre que concurra alguna
circunstancia de riesgo o seguridad de la salud o para los intereses
econdémicos de los consumidores o se haya producido multirreinci-
dencia en infracciones de naturaleza andloga o acreditada intencio-
nalidad en la infraccién cuando hayan adquirido firmeza en via ad-
ministrativa, pudiéndose publicar, asimismo, con nombre y
apellidos o denominacién social.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Los establecimientos sujetos a esta ordenanza que viniesen fun-
cionando con anterioridad a su promulgacién, deberdn adaptar su
actividad a lo en ella dispuesto en el plazo de doce meses desde el
dia de su entrada en vigor.

No obstante, cuando la adaptacion a la ordenanza suponga modi-
ficaciones de elementos estructurales que no puedan ejecutarse por
las dimensiones del edificio o local, se respetardn las condiciones
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autorizadas en la licencia de actividad, instalaciones y funciona-
miento.

DISPOSICION FINAL

De conformidad con lo dispuesto en el articulo 70 de la Ley
7/1985, de 2 de abril, Reguladora de las Bases de Régimen Local,
la presente ordenanza entrard en vigor una vez se haya publicado
su texto en el BOLETIN OFICIAL DE LA COMUNIDAD DE MADRID y
transcurrido el plazo previsto en el articulo 65.2 del mismo texto
legal.

Alcorcén, a 29 de abril 2009.—El concejal-delegado de Salud y
Mercados, Antonio Elviro Arroyo.

(03/16.495/09)

ALGETE

LICENCIAS

Por la presente se hace publico que en virtud de lo establecido en
el articulo 45 de la Ley 2/2002, de 19 de junio, de Evaluacién Am-
biental de la Comunidad de Madrid, se somete al tramite de infor-
macion publica, durante un periodo de veinte dias, la solicitud ins-
tada por dofia Maria Concepcién Mufioz Bruguier para el ejercicio
de la actividad de clinica dental en la finca sita en la calle Jorge Ma-
rique, sin numero, local 3-1, a efectos de que dentro de dicho perio-
do quien se considere afectado pueda presentar las alegaciones que
estime pertinentes.

Algete, a 14 de mayo de 2009.—La alcaldesa-presidenta (firmado).
(02/6.085/09)

ARGANDA DEL REY

LICENCIAS

A los efectos del articulo 45 de la Ley 2/2002, de 19 de junio, de
Evaluacién Ambiental de la Comunidad de Madrid, se hace ptiblico
que por dofia Zohra Zaidi Hggouch se ha solicitado licencia para la
actividad de bar en la calle Camino de San Martin de la Vega, ni-
mero 25.—Expediente 136/2009.

Lo que se hace saber a fin de que en el plazo de veinte dias a con-
tar desde el siguiente de la insercion de este edicto en el BOLETIN
OFICIAL DE LA COMUNIDAD DE MADRID quien se considere afecta-
do de algiin modo por esta actividad pueda formular por escrito, ante
el Registro General de este Ayuntamiento, las observaciones perti-
nentes.

Arganda del Rey, a 30 de abril de 2009.—La concejala-delegada
de Desarrollo Econémico y Empleo, Sonia Pico Sdnchez.

(02/6.035/09)

ARGANDA DEL REY
LICENCIAS

A los efectos del articulo 45 de la Ley 2/2002, de 19 de junio, de
Evaluaciéon Ambiental de la Comunidad de Madrid, se hace publico
que por “Gestién y Desarrollo del Medio Ambiente de Madrid, So-
ciedad Anénima”, se ha solicitado licencia para la actividad de tra-
tamiento de residuos de construccion en la carretera de Argan-
da-Valdilecha, kilémetro 4,500.—Expediente 80/2009.

Lo que se hace saber a fin de que en el plazo de veinte dias a con-
tar desde el siguiente de la insercién de este edicto en el BOLETIN
OFICIAL DE LA COMUNIDAD DE MADRID quien se considere afecta-
do de algtin modo por esta actividad pueda formular por escrito, ante
el Registro General de este Ayuntamiento, las observaciones perti-
nentes.

Arganda del Rey, a 13 de mayo de 2009.—La concejala-delega-
da de Desarrollo Econdmico y Empleo, Sonia Pico Sdnchez.

(02/6.040/09)

ARROYOMOLINOS

ORGANIZACION Y FUNCIONAMIENTO

Segun decreto 1089/2009, de 13 de mayo, quedan delegadas las
atribuciones de secretaria general en el Ayuntamiento de Arroyo-
molinos, con cardcter accidental, en dofia Cristina Cafias Seoane,
funcionaria de este Ayuntamiento, con documento nacional de iden-
tidad niimero 9454754-Y, el dia 15 de mayo de 2009.

Arroyomolinos, a 13 de mayo de 2009.—EIl concejal-delegado de
Personal, Laureano Arrogante Higuera.

(03/16.551/09)

BELMONTE DE TAJO

PERSONAL

Por resolucién de la Alcaldia-Presidencia de fecha 13 de mayo
de 2009 ha sido nombrado funcionario de carrera don Francisco Ja-
vier Morales Herndndez para el desempefio del puesto de guardia de
Policia Local (escala de Administracion Especial, subescala de
Servicios Especiales, clase Policia Local, Grupo C2), del Ayun-
tamiento de Belmonte de Tajo.

Belmonte de Tajo, a 21 de abril de 2009.—La alcaldesa, Ana Ma-
ria Pinés Sangonzalo.

(03/16.786/09)

CADALSO DE LOS VIDRIOS
URBANISMO

Por resolucién de Alcaldia de fecha 5 de mayo de 2009 se ha
aprobado inicialmente el proyecto de Estudio de Detalle, redactado
por “Croyca, Sociedad Limitada”, denominado “Camino de la Cas-
tellana, ndmero 8”, que tiene por objeto llevar a cabo una ordena-
cion de terrenos y la organizacion de alineaciones, dotando de acce-
so adecuado al edificio de vivienda colectiva y residencia de tercera
edad existentes en las parcelas limitrofes, asi como la conexién con
la unidad de actuacién “E”.

Y en cumplimiento de lo dispuesto en el articulo 60.a) de la
Ley 9/2001, de 17 de julio, del Suelo de la Comunidad de Madrid, y
en el articulo 11 del Real Decreto Legislativo 2/2008, de 20 de ju-
nio, por el que se aprueba el texto refundido de la Ley del Suelo, se
somete el expediente a informacion publica por el plazo de veinte
dias, a contar desde la publicacién de este anuncio de aprobacién
inicial en el BOLETIN OFICIAL DE LA COMUNIDAD DE MADRID, para
que los interesados puedan examinar el expediente y presentar las
alegaciones que estimen oportunas.

En Caldalso de los Vidrios, a 6 de mayo de 2009.—EI alcalde,
Tomas Sanchez Lozano.

(02/5.860/09)

CAMPO REAL

REGIMEN ECONOMICO

Se pone en general conocimiento que se hallan expuestos al pu-
blico, en la Seccién de Recaudacién y Tributos de este Ayuntamien-
to, los siguientes tributos correspondientes al ejercicio 2009:

— Impuesto sobre bienes inmuebles de naturaleza urbana.
— Impuesto sobre bienes inmuebles de naturaleza rustica.

Plazo de exposicion: quince dias a contar desde la insercién de
este anuncio en el BOLETIN OFICIAL DE LA COMUNIDAD DE MADRID,
durante cuyo plazo podrdn ser examinados y ser presentados recur-
sos y reclamaciones en base a lo siguiente:

De conformidad con lo establecido en el articulo 14 del Real De-
creto Legislativo 2/2004, de 5 de marzo, por el que se aprueba el tex-
to refundido de la Ley Reguladora de las Haciendas Locales, recur-
so de reposicion ante la Seccién de Recaudacién y Tributos de este
Ayuntamiento, en el plazo de un mes, contado desde el dia siguiente
al de la finalizacidn del periodo de exposicion publica del padrén, o
bien, directamente, reclamacién econémico-administrativa, previa



